Suppen

Heusuppe vom Hof Jnter Acheri
mit pochiertem Buochser Wachtelei

Spargelsuppe mit Spargel Wah Tan
Rindskraftbrihe mit hausgemachten Krauterfladli

Duett mit Suppe hach Wahl und Frlhlingsalat

Calate

Grluner Salat

Gemischter Galat

Frihlingssalat an Barlauchvinaigrette

Blattsalat, junger Spinat, Rucola, Spargeln, Radiesli,
Fruhlingszwiebeln

Mit Wachtelei

Mit gebratenen Engelberger Saiblingstreifen

Vorspeisen

6 Stuck Burgunder SChneCken mit Krauterbutter ¢ Baquette

Qeuf en cocotte mit Morcheln, junger Spinat ¢ Radiesli

Weisse Spargeln mit hausgemachter Apfel-Hollahdaise Sauce
Frlhlingskartoffeln

Gefllites Jberraschungssackli
mit gerguchertem Beckenrieder [Lachs und Saibling
Seven Geals Single Malt Whisky-Sauce

CHF

11.50

11.50
10.50

16.50

9.00

10.50

12.50

+2.00
+4.50

18.50
16.50

21.50

21.50



Engelberger Saiblinge

Urforellen aus dem eigenen NaturteiCch mit Quellwasser Vom Titlis
Feines elegantes Aroma, Kraftiges Fleisch KlassisCh, modern & KreatiV

Zubereitet.
Gaibling filetiert

Hausgemachte Saibling-Knusperli mit Tartarsauce
Gemischter Galat

Gaiblingfilet gebraten an fruchtiger Zitronhensauce
Frahlingskartoffen, marinierte Gemusespaghetti

Caiblingfilet gebraten mit weissen Spargeln
Hausgemachte Apfel-Hollandaise Sauce
Frihlingskartoffeln

Saiblingfilet pochiert in Achibi” s Bergheu
Weissweinsauce, frischer junger Spinat ¢ Frlhlingskartoffeln
Ganze Fische

Saibling Blau
Braune Butter, Gemusejulienne & Petersilienkartoffeln

Saibling gebraten nach Werni~s Art
Butter-Krautersauce ¢ Petersilienkartoffeln

Saibling im Pergament mit rassigem Gewlrzol
Reis, SChalotte, Ingwer & Chili
Wartezeit ¢5 Minuten

3¢4.50

36.50

36.50

36.50

32.50

32.50

3¢4.50



Vegetarische (zerichte
Frahlingsrisotto mit Spargeln

Hausgemachte Barlauch-Gnhocchi
mit Spargelh, Frlhlingszwiebelnh ¢ Radiesli

Weisse Spargeln Apfel-Hollandaise Sauce
Frlhlingskartoffeln

Farbiger Frluhlings-Gemuseteller
TROsti ¢ Krauterquark

Lamm votmn Hof Unter Acheri Astrid + Sepp Gabriel

Geschmorte Lammschulter 180 gr. auf Frihlingsrisotto
Gemusewlrfel

Urnher Hafenchabis und Salzkartoffeln (Eintopfgericht)
Kalbfleisch vom Hof Unter Acheri Astrid & Sepp Gabriel
Kalbsschhitzel ah fruchtiger Zitronensauce mit Gemusereis

Wienerschnitzel mit Preiselbeeren
Petersilienkartoffeln

Truthahn vom Hof Enhnerberg Sandra & Sepp Barmettler

Truthahhgeschnhetzeltes hach Nidwaldnher Art
mit Krauterschnaps, Apfel, Baumnlisse & ROsti

Truthahhstrogahoff an rassiger Paprikasauce ¢ Reis

21.50

23.50

27.50

28.50

34.50

27.50

36.50

38.50

31.50

28.50



Schweinefleisch

Spargelnh nach Werni~ s Art 29.50
Gratiniert mit Sbrinz, SChinkenstreifen a la Creme ¢ SChnittlauch
FrUblingskartoffeln

Hausgemachte Barlauchbratwurst mit Jus ¢ ROsti 23.50
Odi, Odi, Odi Corodn — bleu im Pankomehl pahiert 36.50
mit Raclettekase von der Kaserei Blrg, Bauernhammen

Apelchutney mit Chili, Regio frites ¢ Gemuse

Alplercordon — bleu Raclettekése & wlirziger Schinken 32.50
Regio frites & Frhlingsgemuse

Wuschi-bleu 450 gr. Raclettekase ¢ wlrziger SChinken 41.50
TRegio frites ¢ Fruhlingsgemuse

Schweinhsschnitzel panhiert Regio — frites, Frlhlingsgemuse 25.50
Kleihe Portion 1 StlCk Fleisch 21.50
Rindfleisch

vom Bio Hof Paradies Monika ¢ Richi Barmettler und

Heidi Burger Rindfleisch, Buochser Raclettekase Kaserei Blrg 28.50
Tomate. Speck, Salat, Creme fraiche & Regio frites

Stroganoff von der Rjndshuft an rassiger Paprikasauce ¢ Reis 39.50

Rindshuft hach Kanzler Art auf Spargeln 45.50
Mit Krautersauce ¢ Morchelsauce gratiniert dazu FrUhlingskartoffeln



Pruhlings-Menu

Gefullltes (Jberraschungssackili
mit gerauchertem Beckenrieder [Lachs und Saibling
Seven Geals Single Malt Whisky-Sauce

Heusuppe vonh Achibi s Bauernhof
Pochiertes Buochser Wachtelei

Engelberger Saiblingfilet gebraten
Spargeln mit Apfel-Hollandaise Sauce
Fruhlingskartoffeln

oder

geschmorte Lammschuilter
Fruhlingsrisotto ¢ Gemusewdirfe|

Hausgemachte Zitronentarteglace im Waffelkbrbchen

Menl Fisch 68.50
Menl Fleisch 66.50



