Bienvenue chers invités du théatre

Soupe

Kra}ctbrijhe Fagsanne mit Fetcrsilien~KnoHauc}1 Baquette
Franzésische \/\/cissweinsuppe mit Trauben, Speck & Buttercroﬁtons

Mranzosische Zwiebe]suppe

Salade
Grﬁncr Salat
C]cmisclﬁtcr Salat

Sa]at mit (seissfrischkise von der Meierskshlen mit Festo
Thgmiansab!é & Fuy]insen

[ ntrée

Flammkuchen mit Creme fraiche, Speck und Zwiebeln

T ruthahnterrine mit Pistazien Salat Waldorf und Sauce (Cumberland
6 Stiick Purgunderschnecken mit K rauterbutter und PBaquette

Flat principaux

Schweinefleisch/ la viande de porc

5chweinsschnitze] Fariser Art Schinkenstrei{:en und Champignons
Regio Fommes frites & Ratatoui”e

K albfleisch vom Hof (nteracheri Buochs/ veau de la ferme (nteracheri

K albsschnitzel an Fommergsemcsauce mit But’cemudcln & (Gemiise

K albscordon bleu mit Roquemcort und Sc]ﬁinkcn geﬁj”t
chio Fommes frites & (Gemiise

Weisses Kalbsragoﬁt mit Filaw Keis, E_rbsli & RUebli

10.50

12.50

11.50

15.50

17.50

18.50

25.50

5750

42.50

29.50



T ruthahn vom Hof Dableten Dallenwil & Hof Enncrbcrg Buochs
Dindc de ferme Dablctcn et ferme Enncrbcrg Euochs

Coq au vin ( | ruthahn geschmor’t in Rotwein)
Baquette

S’CrogamomgC vom | ruthahn Faprikasauce & Reis

26.50

28.50

f)io natura Bccwc vom Hof Paradies Buochs/ Bocumc naturel de la ferme Paradies

Fot au feu
Sicchqcisc]ﬁ Karotten, Lauch, Sc”crie, K artoffeln

(Geschmorte Rinc{srippe (durchzogen)mit Rotweinjus
K artoffelstock sautiertes (Gemiise

[” ntrecéte
(Cafe de Paris & Regio Fommes frites & (Gemiise

Falsche Schnecken
Rindshuftwiirfel mit K rauterbutter iiberbacken
Regio Fommes frites & Ratatouille

Omblc chevalier d° E_ngclbcrg
Saib]ingﬁlet nach Miillerin Art mit Salzkartogcln

Saiblingxcilct nach (Grenobler Art mit Kapern, /itrone, Reis & Ratatouille

\/égétaricn
Omlett gefullt mit Ratatouille

GemUsete”er mit (sratin Dauphinoise

54.00

54.50

42.50

58.50

36.50

5750

19.50

29.50



