Hcrbsb-Mcnﬁ

Hirsch tonnato
Kalter Hirschbratcn an Thunﬁschsauce & Salatbukett

* % %
Gcréstete KilrbissuPpe mit Rehspiess]i

*xE

Wilc]canne”oni
Caefiille mit Wildhackfleisch & Wirsing

* k%

]ngwenﬁergamote Sorbet mit Prosecco

* k%

chicrlci vom Urncr Hirsch
Hirschfleischvogel gefillt mit |_auch, Kirbis & Rotkraut, Speck
&
[Hirschentrecéte mit Buochser Zwetschgenjus
SUSSkartoge]P[jrrce & Rahmwirsing

*E%

chincr Coupe Ncssclrodc oder Buochscr Késc

CHF 86.50



5UPPCI’I

(Gersucherte Wildkraf—tbrﬁhc
Mit hausgemacl‘xten Wiic”mc’jdcl
ohne Knédcl

(Gerdstete Kﬂrbissuppc & RchsPicssli
ohne SPiessli

HCrbst—SPCZialSUPPCjcwcils ab Frcitag

Ductt von
(erdstete KUrbissuPPc & Rchspiessli
Kleiner [Herbstsalat

Salatc

Grﬁncr Blattsalat
Gemischter Salat

Hcrbstsalat
Felclsalat, f:enchelj go]c”araun gebratene KUrbiswUrFeli, Trauben, SPeckaPFel
K[jr})iskemvinaigrctte

\/orsPciscn
Wildcannelloni
Mit Wiidhacl@cleisch & Wirsing

Hirsch tonnato
K alter [Hirschbraten an T hunfischsauce & Salatbukett

[Herbst-T rio
[Hirschtatar mit StcinPi]zg]ace & Marroni (Creme brilée
(Gerdstete Kﬁrbissuppc & Rehspicssli

CHF
1%.50

11.50

12.50
10.50

11.50

18.50

9.00

10.50

14.50

19.50

18.50

25.50



HauPtgcrichtc

CHF

Gamsp{:eger ga riiert mit hausgemachtcn Spétzh, Rotkraut und Marroni 57.50
Kleine Portion 33.50
HiFSChP]CCF]CCI" gamiert mit l’)ausgemachten SPétzliJ Rotkraut und Marroni 2450
Kleine Portion 30.50

Kehragoﬁt nach Wiener Art (nicht gebeizt) mit hausgemachten SPétzli, Rotkraut und Marroni  32.50
chinc Portion 28.50

Kchrﬁckcngilct an feiner Wildrahmsauce mit Steinpilzen, 48.50
hausgemachte Spétzli, Roti(raut mit Marroni, Koseﬂkoh] und Rotweinbime

Rehschnitzel Mirza 46.50
hausgemachte Spétzli, Roti(raut mit Marroni, Roseﬂkoh], Mirza~AP1Cel mit Freise]beeren

Gcschmortc Kch Haxc Grcmolata 30.50,

Sﬂsskartogell:)[jrree & Wurzelgemijse

Gamsrﬁckcmcilct Puochser Zwetschgenjus 49.50
hausgemachte Kosmarinbé”chen, Rotkraut & Marroni, Rosenkohl, Kijrbis
Apxccl mit Freiselbcer

chicr]ci vom ]"‘lirsch 44.50
r’!irsdﬂqcischvogel mit Lauch, Kijrbis, Rotkraut und SPCClOCUHUHg

und
Hirschentrecétc mit Buochser chtschgenjus, Sijsskar’cogelpijrree & Ral—xmwirsing

Toma[wawk Stcak vom HEFSCh mit Puochser Chricsipor’cwcinj us 45.50

hausgemachten Rosmarinbé“cl—]cn, \/\/urzclgemijse

Rotes Curry vom [Hirsch »4.50
Keis, Wirsing & Kijrbis, Erbscn

Wilhacktatschli an 5tcinpi|zsauec 29.50
Hausgemachte Spétzli, Rotkrau’c & Marroni



WichBurgcr Buochserhorn 29.50
Wildhackburger, hausgemachte KUrbis~Curr3~KetchuP, rassige & siisse
Zwiebe]n, \/\/cissschimmclkése (Charme) K.’a’screi Bijrg, Crémefra?che,

Kegio Fommes frites

Hirschﬂcischvégcl %4.50
GCFU”’C mit Lauch, Kijrbis, Rotkraut und Speckﬁj”ung, Sijsskartogelpijrree

Wcmi‘ s Jégcrtopmc ein kulinarischer 6cnuss 41.50
[Feines Fiizrisotto mit gebratenem Steinpi]z, dazu ein feines StUck vom Keh, (sams und
Hirschﬂeischvogel g@cu“t mit Rotkraut, KUrbis & Lauch

Diana —-Tc"cr Wildbeilagen %2.50
Hausgemachtc Spétzli, | aubfroschli, Pastinake, Kﬁrbisgemijse, Ralﬂmwirsing, Rotkraut mit

Marroni, Rosenkohl, AP]CCI mit Preiselbeeren, Rotweinbirne, Pilze, T rauben & Wildrahmsauce
(die Wildrahmsauce ist nicht vcgctarisch)

Hausgemachtes Filzrisotto mit gebratenem Stcinpilz 20.50

Kotcs Currg mit Keis, Wirsing, Kﬁrbis, K ohlrabi & Erbsen 21.50
Wildgericht ab 2 Personenin 2 Géngcn serviert

CI’H’ﬁC‘(Cﬂ Bac[cn -Badcn ro Person 62.50
p

¥. Gang

Wildrahmsauce, Spétzli, Kotkraut mit Marroni, Rosenkolﬂ], Kotwcinbirne

2.(Gang

PBuochser Zwetsclﬁgerjus, hausgemachte Rosmarinballchen, \/\/irsing, Kijrbisgemijse, Mirza-
APFCI mit Frcisclbecr

Auf Vorbestc"u ng

Wildfondue proFerson  54.50
mit 3 verschiedenen Sorten frischem Wilclﬁcisclw

Keh, (Hams, Hirsch dazu servieren wir ]l’men

APFeLMeerre’ctichsauce, K noblauchsauce, Currg~5ananensauce) (Cocktailsauce
verschiedene [Triichte, Bcilagcn: Spétzli, Reis oder Fommes-frites



Starna Klassiker

Truthahngeschnetzeltes vom HOF Ennerberg, Nic{walc{ner Art
mit Baumnijssen und Kréuterschnaps, Spétzli & Gem[jse %6.50

Wijschi — bleu sPezia] 450 gr. 4% .50
Buochser Rac]et‘cekése, SCanen, Fommes —frites & Cjemijsc

Alplercordon — bleu 52.50
Buochscr Rac]cttckésc, 5chin‘<en, Fommes - frites & (Gemiise

Schweinsschnitzel Paniert 25.50
Fommes — frites & (semiise

kleine Portion 1 5c}1nitzcl 21.50
[Heidi f)urgcr 28.50

Vom Weiderind Gra{:enort, Buochscr Raclettekése von der Késcrei Bijrg
] omate, Speck, Salat, Creme ?réic}':c, Fommes~xcritcs

(nsere 5t’eir|<cbcilagcn:
Hausgemachte Spétzli, Keis, Fommes — frites,

ZuscHag CHF 2.00

Filzrisotto, Rosmarinballchen, Sijssi(artogelpijrrce

(Unsere Wildlieferanten sind aus einheimischer und zum T eil cigcnchagd:
Nidwaldcn, Obwaldcn, Uri, Luzcm Neuenkirch-West und E_ntlcbuch

Aus der chion & Schweiz, Rind, Kalb & Schweinefleisch
Bei A"crgicn und Unvcrtréiglichkcitcn informieren Sie bitte unsere Mitarbeiter

\/cganc (erichte bieten wir nicht an



Sijssc Sﬁndcn verschénern das Lebcn

& hausgcmachtcs ]:risch‘césc T ortchen mit Buochscr Z_wctschgcn C]"‘”: 12.50
®Buochser Herz, ein Vanilleherz mit [erbstfriichten CHF 11.50

Vermicelle mit Rahm Portion CHF 12.50 Gluschtportion CHF 10.50

CouPc Ncssclroclc Fortion CHF 13.50 Glusc['rtPortion CHF r1.50
\/ermice”e, Meringue, \/ani”eglace) Rahm

f Kugcl Glacc CHF 4.00 Kahmzusc[—\lag 1.80
Aromcn: ]ngwcr~5<:rgamotc, Baumnuss, /imt, \/ani”e, Erdbeer, Schoko!adc,

Mocea, Caramel

Zwetschgensorbet 7_itronensorbetJ B]utora ngensorbet

Schangnaucr Meringue mit (Glace und Rahm CHF 1250
Kleiner FPortion (C_HI 10.50

E)uoc]'lscr K’ésctc"cr Gcn usskiserei E)i]rg & Bcrgkéscrci Langcntanncn
[riichte, Niisse, Birmnen-Kosmarin Chutneg und feines [Triichtebrot

Portion CHF 15.50

@Diese Dcsscrt—-SPczialitétcn servieren wir ”'mcn wihrend unseren

ala Carte-/eiten & am Sonntagnachmittag



