SUPPcn

FrUHirxgskréutersuPPc
mit Pochier’cem Wachtelei von der Mittel Acheri

Spargelsuppe mit hausgemachter ScHUsselHUemlig!ace

Rindskraftbrithe mit BuochserTruthahnknéde! vom Ennerberg
Duett mit 5UPPC (ohne [ inlage) nach Wah] und Frﬁhlingsalat
Salatc

Grijner Salat
(Gemischter Salat

Frﬁhlingssalat an f"]olun&crblUtCWDressing
Blattsa]at,junger Spinat, Rucola, Spargeln, Radiesli,
Fruhlingszwiebeln

Mit Wachtc] 5Picgclci

Mit gcbratcncn [:__ngclbcrgcr 5aiblingstrcif:cn

\/orspciscn

[~ ntenleberterrine nach | orenzo’s Art mit Brioche ] oast
Salzvariation und [ riichte

6 Stijck Burgundcr 5chnccl<en mit K rauterbutter & Brioche ] oast

Weisse SParge]n mit hausgcmac!nter ApmchHo”andaise Sauce
FrUHingskar‘cogeln

Gcﬁjntes uberraschungsséckli
mit geréuchertem Engclberger Saibling & Safransauce

Hausgcmac!ﬂte Wildcannc”oni mit Bérlauch»Béchamelsauce

CHF

12.50

9.00
10.50

12.50

+2.00
+4.50

2450

18.50

21.50

21.50

16.50



Engclbcrgcr Saiblingc aus dem eigenen Naturteich mit Quellwasser vom T itlis

Bcckcnricdcr |_achs von Martin Waser

Saibling filetiert

Beckenricder Lachstranche gebraten mit weissen SPargeln

Hausgemachte APFCLHo”anc{aise Sauce & Frﬁhlingskartogeln

Saib!ingﬁlet gebraten an Fruchtiger /itronensauce
Frﬁhlingskar’cogen, marinierte Gemﬁscspaghctti

Saiblingﬁlet Pochier’t nach Zuger Art, Giemiisereis & SPinat
(Ganze [Fische

Saib]ing Blau
Praune Putter, Gemﬁsejulierme & Sa!zkartoﬁceln

Saib]ing gcbraten nach Werni's Art
Buttersauce mit Krautern & Salzkartoffeln

chctarischc (erichte

Frﬁhlingskré uterrisotto mit Spa rgcln

Hausgemachte Bérlauch—Gnocchi
mit Spargeln, Frﬁhlingszwiebeln

Spir\at~\/\/irsing (Cannelloni mit Barauch-PBeéchamelsauce

Weisse SParge]n AFnCcl»Ho”andaise Sauce
Fruhlingskar’togc]n

[_amm vom [Hof (nter Acheri Astrid + 5CPP (abriel

[ amm-Duett Scl'mitzel und K oteletten mit F{:cgerminzsaucc
Hausgemachte Bérlauchgnocchi und Fruh]ingsgcmﬁsc

3%6.50

36.50

36.50

%2.50

%2.50

21.50

2%.50

25.50

29.50

58.50



Ka”chisch vom ]"‘lo{: Untcr Acheri Astrid & 5CPP Gabricl

Kalbsschnitzel an Fruchtigcr / itronensauce mit Gemijsereis 57.50

Kalbsgcschnetzeltes Nidwaldner Art 36.50
Mit Kréuterschnaps abge]c’jscht, Paumniisse & AP]CC!, R &sti

K aninchen von [ Imar Barmettler St. Niklausen

(Geschmorter K aninchenschenkel sa{:tige ] omatensauce mit GemﬂsewUrFel 5450
Cremigc Folenta

Schwcincﬂcisch

Spargeln nach Werni's Art 3%1.50
(sratiniert mit Buochscr Sbrinz, Schinkenstrcipcn ala Creme & SC}mitt]auc}‘:
Fruhlingskar’cogeln

Odi, Odi, Odi Cordon - bleu im Pankomehl Panicrt %6.50

mit Raclettckése von der Késerei Bﬁrg, Baucmhammcn
Apelchutney mit (hili, Regio frites & (Gemiise

A]P]crcordon ~ bleu Rac]cttekése & wiirziger Sc}ﬁinken 52.50
Regio frites & Fruhlingsgemiise

Schweinsschnitzel Panicrt Regio — Frites, ]:r[ih]ingsgcm[jse 25.50
Kleine For‘cion i Stﬁck ]:leisch 21.50

Rinchqcisch
Rinclsﬁlet»étroganog an rassiger Faprikasaucc & Keis 43,50

Entrccéte mit gruner F]Cegen Banancnsauce 42.50

Résticroquetten & Gemﬁse



| rungs-Mcnu
f'iausgemac}nte Entcnlcber’cerrinc mit Brioche~Toast
kleine Salz \ariation & Frﬂchte

chrraschungssécui
mit Engelberger Saibling an Samcransauce

Frﬂhlingskréuter Suppe mit Pochier‘cem Buochser Wachtelei

Beckenriec{er Lachstranche

Weisse Spargeln an Aplcel-Ho“anclaise Sauce
Frﬁh!ingskar{:ogeln

OClCl"

Puochser | amm-Duett von Achibi's Pauernhof

Bérlauc}%Gnocchi
Frﬁl’ulingsgemijse

Hausgemachte Eierlikérglace mit Ercibeeren

Menii [Tisch 8%.50 Menii [Tleisch 85.50



