SUPPcn

Rindskraftbrithe mit hausgemachten K rauterfladli 10.50
Karotten-Orangensuppe mit [ngwer & Sauerrahm 11.50
Salatc

Girtiner Salat 9.50
(Gemischter Salat 12.50
Sommersalat Griiner Salat mit Proterottons, knuspriger Speck 11.50

55rinz~ChiPs & Mango~5icrbranc{~Drcssing

Kaltc & warme \/orspcisen

Rindsfilet Carpaccio Sbrinz~Dressing 24.50
Rucola, gchobclter Buochser SBrinz, gerostete Finicnkeme

Hausgeréuchter Lachs 25.00
abcrbackcnes Prot, Kréutcrprisclﬂkése, Meerrettich, Schnittlauch

\/cgctarischc Gcrichtc

Fenne mit Hausgemachtem Tomaten—MandelPesto ZO.5OV
Rucola & Puochser Sbrinz

Safranrisotto mit gebratcncn /ucchini & Sbrinz—-ChiPs 22‘50\/

Fische/ E_ngclbcrgcr Saiblingc

FPochiertes Saiblingﬁlet an /itronensauce 58.50
Sommcrgcmijse & Dillkartoffeln

Cirilliertes Saib]ingmcilet mit Weissweinrisotto & K rauters 58.50



]:lcischgcrichtc

Ka]bsgeschnetzeltes Nidwaldner Art mit Rosti 58.50
Baumn[jsse und APFcl mit Kréutersc}‘maps abgel(jscht

Kehragoﬁt vom nach Wiener Art vom Revier Neunkirch West 52.50
f“]ausgcmachte gcbratnene SCmmenmijcle] SC}*;eiben

Hémcclichabis vom Buochser | amm vom Hof Unter Acheri 27.50
Eintopggcricht aus Kabis, Lammﬂeisch und Salzkar‘coﬂjc]n
Schweinsschnitzel Panier’c auch als [Titnessteller erhaltlich 26.50
Regio frites & (Gemiise

chinc Portion 22.50
Wochen (Cordon - bleu gedc Woche eine neue K reation) 5450

Kegio frites & (emiise auch als Fi‘cncsste”cr erhaltlich

(Geschmorte Schweinsbéggli an Dunkelbiersauce 25.50
Weissweinrisotto & Wurzclgem[jse mit Sa]bci

Stamnz Burger 29.50
Fu”ec] Forc Burger mit Coleslaw~581at, hausgemachte BBQ;Sauce

Regio frites mit T artarsauce

Kaltc Hauptgcrichtc

Rindsfilet CarPaccio Sbrin‘bDressing %6.50
Rucola, gehobelter Buochscr \SfbrinzJ gerostete Finienkerne

Wurs‘csalat mit gemischtem Salat garniert & chio frites 22.50
Zusatzlich Kase 2.00

Salatteller mit hausgemachtcn Fruhlingsro”en & Sweet-(hili-Sauce Z‘i—iOV

Hcrkunftsbczcichnung

V\/ir kochen nur mit Schwcizcr Flcisch aus der chion, Saiblingc aus Engclbcrg
Brot von der Biackerei Christen, Buochs & Astrid (Gabriel Fof (nter Acheri, Buochs



WOChCﬂ~COI’dOﬂ - bICU

Jecle \Woche iiberraschen wir Dich mit einer neuen
Corclon ~ bleu Kreation aus schweizer

Schweinefleisch mit Regio FPommes frites & (Gemiise

CHF »4.50

Alpéfegr

‘2 knuspriges & wiirziges schweizer [oulet
rassige hausgemachte Gewﬂrzmischung
Curry-«Kré utersauce & Bu’cter-Zitronensa uce,

Regio FPommes frites
C T 28.00

Alpémiud

' knuspriges mildes schweizer Poulet
milde hausgemachte Gew[jrzmischung
Curr3~Kréutersauce & Butter Zi’cronensauceJ
Regio Fommes frites

C FF 28.00



Sommer-Pier - Menii

Gr[jner Salat

Protcrodtons, knuspriger Speck

Buochser SErinz Chips
Mango~bierbrand~Dressing

(seschmorte Schweins Béggli
Dunkelbier-Sauce
\Weissweinrisotto & Wurzelgem[jse mit 5a”3€i

&%
Santis Malt - (_ream (Glace

im [~ ichenholz - Bierfass ausgebaut
SOmmer‘FrUchte & Crumb]e

CHF 56.50inkl. die au{:geﬁjhrtcn (setranke



Sisssi Sinda, sind kei Hinds,
dass sind Wohl{:ﬁhlmomént

Hauagcrnachtc Santis Malt = Cream Glacc
Im [ ichenholz - bicr?ass ausgcbaut

Sommcrpr[jchtc & Crumble
CHF 1150

Orangcnsorbct mit Orangcmcilct und CamPari
CHI 1150

A{:Fogato
\/ani”eglace oder Eier]ikérglace E_spresso & Negc”é

CHF 95071050

A{:Fogato mit (Siix
Baﬂcys, bﬂndner R&itcli oder Eicrlikar
\/ani”eg]ace oder E_ier]ikérglace E_spresso & Ncgdlé
CHF 11.50/12.50

(Glace/Sorbet
Blutornagensorbct, ]ngwenbergamotcglace, Rhabarber Sorbet

GiPFcli/Croissantglace oder E_ierlikc’jrglace
Fro Kugcl CHF 4.80
Mit Frﬂchtegarnitur CHF 9.80




