Hcrbsb- enu

Hirsc]‘ntc“o an | honsauce
Kapcm, /Zitrone, Kr‘ciutcr, Ruccola

& k&
Wochcn~SPczia]suPPc
& ok ok
/ weiedei vom (Jrner Hirsch
Hirschﬂeischvogcl gcﬁj”t mit Lauch, Kliirbis & Rotkraut, Spcck
&

Hirschentrecote mit Zwetschgem\/\/ildjus
Flausgcmachte Semmcnmé&l & Rahmwirsing

Ek

Kleiner Coupe Nesselrode oder Buochser Ké’se

* %

Menii mit Dessert oder Kase CHF 76.50
Menii mit Dessert & K ase CHF 88.50



CHP
Suppcn

Wild‘cramctbrﬁhc 1%.50
Mit hausgcmacl’iten Steinpi]zﬂédli & Wurzelgemﬂse

ohne Steinpiizﬁédli 11.50
Hcrbst~5pczialsuPPc jcwci]s ab ]:rcitag ,shed so Iangs hed 12.50
Ductt von 18.50

Herbst~5pczialsuppe dazu Kleincr Hcrbstsalat

Sa]atc

Grﬁncr E)lattsalat 9.00

Hcrbstsalat 15.50
Gemischte Blattsalate, gebratene KUrbiswUr‘Fe]i, Trauben, Kijrbiskemen
Rotkohl, gcbratencr Fenchel an Kﬂrbiskerndressing

\/orspciscn

Hirschtc"o an | honsauce 18.50
Kapcrn, Zitrone, Kréuter, Ruccola

Marroni Créme briilée mit Thgmian 16.50
APFeLChutncg, Niisse, Filzc, Freisc]beer & Brioche ] oast

Wildpastctc mit Salat Waldorf & Sauce (Cumberland 18.50

Herbst-T rio 26.50
[Hirschtello an | honsauce
Wildpastcte mit Sauce (Cumberand & Salat \Waldorf

[Herbst- SPezialsuPPc



Hau Ptgcrichtc

Gamsp{:eger ga riiert mit lﬁausgemachten Spétzli, Rotkraut und Marroni
Kleine Portion

HiFSChP]CCF]CCI" gamiert mit l’)ausgemachten SPétzli, Rotkraut und Marroni
Kleine Portion

Kehragoﬁt nach Wiener Art (nicht gebeizt) mit hausgemachten SPétzli, Rotkraut und Marroni
chinc Portion

RCI‘lf‘ﬁCkCﬂ‘FilCt an feiner Wildrahmsauce mit Steinpilzcn,
Hausgemachtc Spétzli, Rotkraut mit Marroni, Rosenkohl und Rotweinbirne

Rchscl’mitzcl Mirza
hausgemaclﬂtc Spétzli, Rotkraut mit Marroni, Rosenkohl, Mirza—APFe] mit Preiselbeeren

Gcschmortc Rch Haxc Grcmo]ata

Kar‘cogclstock & Wurzelgcm[jsc

Gamsrﬂcke n‘Fi]Ct Buocl’rser Zwetschgen-\/\/i]cﬁus

f’!ausgemachtc Scrvicttenknéd!, Kotkraut & Marroni, Roscnkohi, Kﬂrbisgemﬁse
AP]CCI mit Freiselbeer

7/ weierlei vom Hirsch
Hirschgeischvogel mit Lauch, Kijrbis, Koti(raut und SPeciocij”ung
und

[Hirschentrecote mit Wildjus, Servietteniméc” & Rahmwirsing

T omahawk 5tca|< vom [Hirsch mit Wildjus
Kassxgcs chtsc!ﬁgen Chutneg mit Chi]i & ]ngwer
fﬂausgemachte 56[‘Vi6tt€ﬂi{ﬂé€”, Wurzclgemijse

Wildhacktatschli an Stcinpilzsaucc
Hausgemachtc Spétzli, Rotkraut & Marroni

CHP
37.50
33.50

3450

30.50

5%.50

29.50

55.50

47.50

55.50

55.50

45.50

46.50

29.50



Hausgcmac[‘rtc Hirschﬂcischvégel 37.50
GCFU”t mit Lauch, Kilrbis, Rotkraut und Speckﬁjﬂung, Kar’cogclstock
mit Rot‘(rau’c & Marroni

Wemi's Jégcrtopmc ein kulinarischer GGenuss 42.50
[eines Steinpilzrisotto mit gebratenem Steinpilz, dazu ein Rehschmitxel,

ein (Gams-Saltimbocca und ein Hirscl‘nqeisc}wogel geﬁj”t mit Rotkraut, K iirbis & | auch
mit Rotkraut und Marroni

Diana —~Tc”cr Wildbcilagcn 3% 50
Hausgemachtc Spétzli, Capuns, Pastinake, Kijrbisgcmijsc, Rahmwirsing, Rotkraut mit Marroni,
RosenkoH, AP]CCI mit Freiselbeeren, Kotweinbime, Filze, Trauben & Wi]clrahmsauce

(die Wii&rahmsaucc ist nicht vcgctarisclw)

Pilzrisotto mit gcbratcncm Stcinpilz 2%.50

Hausgcmachtc Kijrbislasagne 21.50

Wildgericht ab 2 Personenin 2 Géngcn serviert

KCI"H’ﬁCl(Cﬂ Bac[cn ~ Badcn pro Person 65.50

i. Gang

Wildralﬁmsauce, Spétzli, Rotkraut mit Marroni, Kosenkolﬁ], Kotwcinbime

2. Gang

Zwetscl—ygem\/\/i]djus, Serviettenkn(’jdl, Wirsing, Kijrbisgemijse, Mirza~AP1Ccl mit Freiselbeer

Aufj Vorbcste“ung

Wildfondue pro Person 5550
mit 3 verschiedenen Sorten frischem Wilquciscl—l

Reh, (GGams, Hirsch dazu servieren wir [hnen

AP%LMeerrettichsauce, Cocktai]sauce,

CurrH~APrikoscnsaucc & chtsclﬂenchtney mit Chl]l & lngwer

Trauben, Ananas, Gurken, Silberzwicbcln, Maiskolbcn

Bcilagcn: 5Pétzfi, oder Fommes~1crites



Starna Klassiker

Kalbsgeschnetzeltes Nidwalc{ner Art
mit Baumnijssen und Kréuterschnaps, Spétzli & Gem[jse

A]P!ercordon ~ bleu
Buochser Rac]et‘cekése, SCanen, Fommes —frites & Cjemijsc

Schweinsschnitzel Paniert
Fommes —frites & (emiise
kleine Portion 1 5c}1nitzcl

Alpéﬁcegr 1> schweizer Poulet mit hausgemachter rassiger Gewijrzmischung
Currg~Kréutersauce & Putter-/itronensauce Regio frites

Alpémiud 1> schweizer Fou]et mit hausgcmac]ﬁtcr milder Gcw[jrzmisclﬁung
Curry—Kréutersauce & Butter~Zitronensauce

(nsere Stérkcbcilagcn:
r’!ausgcmachtc SPétzli, Fommes - Fritcs, K artoffelstock

Zuschlag CHF 3.00

Filzrisotto, hausgcmachtc Sér\/icttcmlméc”

(Unsere Wildlieferanten sind aus einheimischer und zum Tcil cigcncr\)agd:

Nidwalden, Obwalden, (Jr, |_uzern Neuenkirch-West und [ ntlebuch
Aus der Regijon & Schweiz, Kalb & Schweinefleisch

Brotvon der Backerei Christen

58.50

5%.50

26.50

22.50

28.00

28.00

Bei A"crgicn und Unvcrtréiglichkcitcn informieren Sie bitte unsere Mitarbeiter

chanc Gerichte bieten wir nicht an



5ilssc Sﬁndcn verschénern das chcn

Bristner N ytlé
Darrbirnen im Rotwein gckoc]wt mit Ncycﬂé

CHF 11.50  mit Zimtglace CHTF 1450

Brombeer-Rosmarinsorbet mit Ahornsirup mit Baumnuss-C rumble
CHF 1050

\/crmicc”c mit Ra]nm FPortion CHI: 1%.50 GluschtPortion C]"ﬂ: 11.50

CouPc Ncssclroclc Fortion CHF 14.50 GluschtPortion C]"ﬂ: 12.50
\/ermice”e, Meringue, \/ani”eglace) Rahm

Agogato mit \/ani”cglacc oder Zimtglacc mit Espresso & Ncgc”é CHF 9.50
A#ogato mit hausgcmaclﬁtcr Santis Maltcream Lii«’jrglacc,

Espresso & Negcﬂé Cf‘ﬂ: 10.50

Agogato mit Gilx, CHF 10.50
\/ani”cg]acc oder Zimtglace, Espresso,

Santis Maltcream Lik(’jr oder Biindner Kc’jteli & Neﬂcﬂé CHPF 1150

E)uochscr K’ésctc"cr Gcnuz.skéscrci f)ilrg & Bcrgkéscrci Langcntanncn
[riichte, Niisse, Fcigen—-SemC & ZwetschgemChutneg mit Chili und Ingwer
Portion CHF 16.50




